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PALAC

s OFERTA
| WESELNA

W Patacu Lebunia wiemy, jak wyjatkowym dniem jest
¢lub i wesele. Tworzymy niezapomniang oprawe,
oferujgc eleganckie wnetrza i malownicze
otoczenie - idealne tto dla ceremonii i przyjecia.

Dbamy o kazdy detal - od aranzacji sali, przez
wyémienite menu, po profesjonalng obstuge, abyscie
mogli Parstwo cieszy¢ sie kazdqg chwilg, nie martwige
sie o organizacje. Istnieje takze mozliwo$é ceremonii
plenerowej w otoczeniu pieknych ogrodéw,
dodajgcej uroczystosci wyjatkowego uroku.

Dostosowujemy przyjecia do marzen Pary Mtode;j,
a nasz do$wiadczony zespdt czuwa nad kazdym
etapem przygotowar, tworzgc wspomnienia, ktére
pozostang z Paristwem na cate zycie.




GCEREMONIA
PLENEROWA

Oferujemy mozliwoéé organizacii
ceremonii $§lubnej w malowniczym
otoczeniu naszych ogroddw.

Do Parstwa dyspozycji pozostaje
elegancki, bialy pomost
usytuowany nad jednym z trzech
stawdw na terenie Patacu oraz
urokliwa altana, otoczona
ro$linnoscia i woda, stanowiaca
niezwykte tto dla tej wyjatkowe;j
chwili.

W ramach oferty zapewniamy
podstawowe dekoracje, w tym
dywan, lampiony oraz aranzacje
stotu dla urzednika. Dodatkowo
dostepne sq eleganckie biate
krzesta dla Gosci, ktére dopetnig
wyjatkowq atmosfere ceremonii.

Wartoéé 2500 zt




MENU SERWOWANE

Aperitif Przekaski zimne ( bufet | podane do stotu )
Wino musujace w szampandwkach 120 ml Miesa pieczyste ( schab | karkéwka | boczek | indyk )
Pasztet z dzika
Przystawka ( 1 pozycja do wyboru ) Pstrag wedzony
Pasztecik z dzika | karmelizowana gruszko | Tymba|i|<i drobiowe
zurawina Ptatki podwedzane] kaczki z zurawing
Loso$ marynowany | wino | cytrusy Galantyna z kurczaka
Terrina z indyka | powidta jabtkowe | imbir Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Zupa (1 pozycja do wyboru ) Bruschetta z pomidorami i mozarellg
Rosét z kury z kluskami maglanymi Bruschetta ze szpinakiem i karmelizowanq gruszkq
Bulion z kaczki z domowym makaronem Tatar wotowy
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq i groszkiem Swojskie pieczywo | masto
ptysiowym Smalec i marynaty
Dania gtéwne ( 1 pozycja do wyboru ) Atrakeja kulinarna serwowana przez Szefa Kuchni
Poledwiczka wieprzowa | sos borowikowy | (1 pozycja do wyboru )
ziemniaki gratin | mix safat z malinowym sosem Pieczen z szynki | zapiekanka ziemniaczana |
winegret karmelizowana kapusta
Zraz wolowy | sos staropolski | ziemniaki puree | Maslana piers z indyka | ziemniaki rosti | sos
buraki karmelizowane Zurawinowy
Pier$ z kaczki | sos wisniowy | kopytka | gruszka
karmelizowana | modra kapusta Zupa serwowana ( 1 pozycja do wyboru )
Filet z pstraga | zapiekane warzywa | sos kaparowy Strogonoff
| puree z batatéw Pikantna zupa rybna

Krem z pieczonych pomidordéw i papryki
Deser ( 1 pozycja do wyboru )

Lody na spodzie biszkoptowym zapiekane pod Napoje bez limitu
bezq | sos malinowy Kawa | herbata
Gruszka w winie | sos waniliowo - pistacjowy Woda
Sernik cynamonowo - miodowy | sos karmelowy Soki i napije gazowane - 1 litr | os.
359 zt | os.

219 zt | dziecko 4 - 12 lat
bezplatnie | dziecko 0 - 3 lat
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MENU KLASYCZNE

Aperitif
Wino musujace w szampandéwkach 120 ml

Zupa (1 pozycja do wyboru )
Rosét z kury z kluskami maglanymi
Bulion z kaczki z domowym makaronem
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq i groszkiem
ptysiowym

Dania gtéwne ( serwowane na pétmiskach, 4 pozycje
do wyboru, 3 szt. | os. )

Kotlet de volaille z mastem i pietruszkq
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Karkéwka w sosie mys’|ivvs%m
Filet z pstraga zapiekany z cytrusami
Zraz wieprzowy w sowie wiasnym
Pier$ z kaczki w sosie wisniowym
Udziec z indyka w sosie masglano - porowym
Piers z kurczaka w sosie z suszonych pomidoréw
Poledwiczka wieprzowa w sosie
musztardowo - miodowym

Dodatki
Ziemniaki gotowane
Frytki
Zestaw suréwek
Satatka z sosem winegret
Buraczki

Desery ( serwowane na paterach,)S pozycje do

boru, 2 porcje | os. )*

Svgnik z bicﬁq cjze|<o|adq

Szarlotka
Beza z owocami
Ciasto czekoladowe z kremem z biatej czekolady
Malinowa chmurka
Tartaletka cytrynowa
Ciasto z orzechami
*kazda dodatkowa pozycja 14 zt | os.

Owoce sezonowe 150 g | os.

Przekgski zimne
Miesa pieczyste ? schab | karkéwka | boczek | indyk )
Deska swojskich wedlin, kietbas i pasztetéw
Pstrag wedzony
Tymbaliki drobiowe
Ptatki podwedzanej kaczki z zurawing
Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Bruschetta z pomidorami i mozarellg
Bruschetta ze szpinakiem i karmelizowang gruszkq
Tatar wofowy
Carpaccio z buraka z pistacjami i kremem
balsamicznym, podane na rukoli
Swojskie pieczywo | masto

Atrakeja kulinarna serwowana przez Szefa Kuchni
(1 pozycja do wyboru)

Pieczen z szynﬁi w sosie wlasnym | zapiekanka
ziemniaczana | karmelizowana kapusta
Maslana pieré z indyka | ziemniaki rosti | sos
zurawinowy

Zupa serwowana na kolacje (1 pozycja do wyboru )
Strogonoff
Pikantna zupa rybna
Krem z pieczonych pomiJoro’w i papryki

Napoje bez limitu
Kawa | herbata
Woda
Soki i napoje gazowane -1 litr | os.

399 7t | os.

239 7t | dziecko 4 - 12 lat
bezplatnie | dziecko O - 3 lat
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MENU PREMIUM

Aperitif
Wino musujace w szampandéwkach 120 ml

Zupa (1 pozycja do wyboru )
Rosét z kury z kluskami maglanymi
Bulion z kaczki z domowym makaronem
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq i groszkiem
ptysiowym

Dania gtéwne ( serwowane na pétmiskach, 4 pozycje
do wyboru, 3 szt. | os. )

Kotlet de volaille z mastem i pietruszkq
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Karkéwka w sosie mys’|ivvs%m
Filet z pstraga zapiekany z cytrusami
Zraz wieprzowy w sowie wiasnym
Pier$ z kaczki w sosie wisniowym
Udziec z indyka w sosie masglano - porowym
Piers z kurczaka w sosie z suszonych pomidoréw
Poledwiczka wieprzowa w sosie
musztardowo - miodowym

Dodatki
Ziemniaki gotowane
Frytki
Zestaw suréwek
Satatka z sosem winegret
Buraczki

Desery ( serwowane na paterach,)3 pozycje do

boru, 2 porcje | os. )*

Svgnik z bicﬁq cjze|<o|adq

Szarlotka
Beza z owocami
Ciasto czekoladowe z kremem z biatej czekolady
Malinowa chmurka
Tartaletka cytrynowa
Ciasto z orzechami
*kazda dodatkowa pozycja 14 zt | os.

Owoce sezonowe 150 g | os.

Przekgski zimne
Miesa pieczyste $ schab | karkéwka | boczek | indyk )
Deska swojskich wedlin, kietbas i pasztetéw
Pstrqg wedzony
Tymbg\iki drobiowe
Ptatki podwedzanej kaczki z zurawing
Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Bruschetta z pomidorami i mozarellg
Bruschetta ze szpinqkiem i karmelizowang grusqu
Tatar wofowy
Carpaccio z buraka z pistacjami i kremem
balsamicznym, podane na rukoli
Swojskie pieczywo | masto

Atrakeja kulinarna serwowana przez Szefa Kuchni
(1 pozycja do wyboru)

Pieczen z szynL)i w sosie wlasnym | zapiekanka
ziemniaczana | karmelizowana kapusta
Maslana pieré z indyka | ziemniaki rosti | sos
zurawinowy

Zupa serwowana na kolacje (1 pozycja do wyboru )
Strogonoff
Pikantna zupa rybna
Krem z pieczonych pomiJoréw i papryki

Goragca kolacja ( serwowana na paterach, 1 pozycja
do wyboru )
Bioderka w sosie BBQ z karmelizowanymi warzywami
: korzennymi
Zeberka pieczone w piwie na mtodej kapuécie

Napoje bez limitu
Kawa | herbata
Woda
Soki i napoje gazowane -1 litr | os.

439 7t | os.

263 zt | dziecko 4 - 12 lat
bezplatnie | dziecko O - 3 lat
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Kontakt:

R 667700 007
Mwese|e@pa|ac|ebunia.p|



tel:+48667700007

POPRAWINY

Grill
Karkéwka
Zeberka
Piers grillowana
Kietbasa
Kaszanka
Ziemniaki pieczone
Warzywa grillowane
Ogdrki kiszone | smalec | pieczywo
Suréwka colestaw | satata winegret
Marynaty

109 zt | os. (min. 40 os.)
i

Ognisko
Kietbasa
Ziemniaki pieczone
Satatka ziemniaczana
Ogérki kiszone | smalec | pieczywo
Marynaty

60 zt | os.
© sh

Alkohol
Wédka Finlandia 87,5 zt
Wodka Oginski 87,5 zt
Wédka Wy?)orowq 70 zt
Wédka Bocian 70 zt
Jack Daniels 210 zt
Chivas Regal 231 zt

W przypadku dostarczenia alkoholu z zewnagtrz
pobierana jest opfata serwisowa 20 zt za kazdqg
osobe petnoletniq.

Optata serwisowa zawiera chtodzenie, serwowanie
oraz dostarczanie alkoholu.

DODATKOWO

Fiat 500
Zdjecia na terenie Patacu 200 zt
Dojazd na ceremonie plenerowq lub
do kosciota - wycena indywidualna.

Prosecco van
Opcja 11500 zt
Wynajem 2 h z obstugq
Prosecco 24 |
Szklane kieliszki
Strefa chillout ( lezaki i stoliki )

Opcja 2|2 000 zt
Wynajem 2 h z obstugqg
Prosecco 24 |

Piwo 30 |
Szklane kieliszki i pokale
Strefa chillout ( lezaki i stoliki ) Kontakt:
Opcja 3 |2 300 zt {, 667700 007
Wynajem 6 h z obstuga = weseleepalaclebunia.pl

Prosecco 24 |
Szklane kieliszki
Strefa chillout ( lezaki i stoliki )

Opcja 4 | 2 800 zt
Wynajem 6 h z obstugq
Prosecco 24 |
Piwo 30 |
Szklane kieliszki i pokale
Strefa chillout ( lezaki i stoliki )

Dodatkowy 1 keg prosecco (24l ) 800 zt
Dodatkowy 1 keg piwa ( 301) 600 zt
Dodatkowa godzina obstugi 200 zt



tel:+48667700007

