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PALAC

PRZYJECIA WESELNE

W Patacu tebunia wiemy, ze wesele to jedno z najwazniejszych wydarzen
W ZycCiu.
Decydujgc sie na organizacje tego wyjatkowego dnia
w naszym obiekcie, majq Parstwo pewno$d, ze na zawsze zapisze
sie on we Wspomnieniach.

Caly zespét zadba o to, aby w tym dniu mogli sie Paristwo skupi¢
na celebrowaniu.

Wesele w Patacu y& Wesele w plenerze
& do 100 oséb I do 300 osdéb

Do dyspozyciji naszych Gosci oddajemy:
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300 m od obiektu, Mozliwoéé organizacii ,}QQ Organizacja
ﬁ znajduje sie g ceremonii cywi|nej lub / ceremonii plenerowe;

koscidt. humanistycznej. 2 500 zt.

CHETNIE UMOWIMY SIE
Z PANSTWEM NA SPOTKANIE

tel. 667 700 007
mail: weseleepalaclebunia.pl
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PALAC

MENU KLASYCZNE

Zupa - 1 pozycja do wyboru
Rosét z kury z kluskami maglanymi 250 ml
Krem z biquych warzyw z groszkiem ptysiowym 250 ml

Danie gtéwne serwowane na pétmiskach - 4 pozycje do wyboru
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka 80 g
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym 80 g
Karkéwka w sosie mysliwskim 80 g
Filet z pstraga zapiekany z cytrusami 80 g
Zraz wieprzowy w sosie wiasnym 80 g
Piers z kaczki w sosie wisniowym 80 g
Udziec z indyka w sosie maslano - porowym 80 g
Piers z kurczaka w sosie z suszonych pomidoréw 80 g
Medaliony wieprzowe w sosie musztardowo - miodowym 80 g

Dodatki - 3 pozycje do wyboru
Ziemniaki gotowane lub opiekane 160 g
Frytki 140 g
Zestaw suréwek 100 g
Satata z sosem winegret 120 g
Buraczki 120 g

Ciasto - 3 pozycje do wyboru ( Na paterach 2 porcje | os. )
Sernik z biatq czekoladq 100 g
Szarlotka 100 g
Beza z owocami 100 g
Ciasto czekoladowe z kremem z biatej czekolady 100 g
Malinowa chmurka 100 g
Tartaletka cytrynowa 100 g
Ciasto z orzechami 100 g
"kazda dodatkowa pozycja 14 zt |

P,

Os.

@"’ii.".‘....

Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl
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PALAC

MENU KLASYCZNE

Kolacja na zimno
Miesa pieczyste ( schab | karkéwka | boczek | indyk ) 80 g
Pasztet drobiowy 40 g
Pstrag wedzony 40 g
Tymbaliki drobiowe 40 g
Plastry podwedzanej kaczki z zurawing 40 g
Satatka jarzynowa 50 g
Satatka grecka 50 g
Bruschetta z pomidorami i mozarellg 60 g
Bruschetta ze szpinakiem i karmelizowanqg gruszkqg 60 g
Tatar wotowy 50 g
Swojskie pieczywo | masto

Zupa - 1 pozycja do wyboru
Barszcz z pasztecikiem 250 ml
Pikantna zupa gulaszowa 250 ml
Zurek z borowikami 250 ml

Atrakcja kulinarna serwowana - 1 pozycja do wyboru
Pieczen z szynki | sos wlasny | zapiekanka ziemniaczana | karmelizowana kapusta 180 g
Maélana piers z indykq | ziemniaki rosti | sos zurawinowy 180g

Napoje bez limitu
Kawa | herbata
Woda

375 zt| os.
187.5 zt | dziecko w wieku 4-12 |at
bezptatnie | dziecko w wieku od 0-3 lat

| %‘@%ﬂ\ {1

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.
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PALAC

MENU KLASYCZNE PREMIUM

Aperitif
Wino musujace w szampandwkach

Zupa - 1 pozycja do wyboru
Rosét z kury z kluskami maglanymi 250 ml
Krem z pieczonych pomidoréw i papryki 250 ml
Bulion z kaczki z domowym makaronem 250 ml

Danie gtéwne serwowane na pétmiskach - 4 pozycje do wyboru
Kotlet de volaille z mastem i pietruszkq 80 g
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym 80 g
Karkéwka w sosie mysliwskim 80 g
Loso$ zapiekany w émietanie i w ziotach 80 g
Zraz wotowy w sosie wlasnym 80 g
Piers z kaczki w sosie wigniowym 80 g
Udziec z indyka w sosie maglano - porowym 80 g
Pier¢ z kurczaka w sosie z suszonych pomidoréw 80 g
Medaliony wieprzowe w sosie musztardowo - miodowym 80 g

Dodatki - 3 pozycje do wyboru
Ziemniaki gotowane lub opiekane 160 g
Frytki 140 g
Zestaw suréwek 100 g
Satata z sosem winegret 120 g
Buraczki 120 g

Ciasto - 3 pozycje do wyboru ( Na paterach 2 porcje | os. )"
Sernik z bialq czekoladq 100 g
Szarlotka 100 g
Beza z owocami 100 g
Ciasto czekoladowe z kremem z biatej czekolady 100 g
Malinowa chmurka 100 g
Tartaletka cytrynowa 100 g
Ciasto z orzechami 100 g
*kazda dodatkowa pozycja 14 zt | os.

Candy bar
Panna cotta z malinami 60 g
Sernik miodowy 60 g
Mus czekoladowy z orzechami 60 g
Mini brownie 60 g
Tiramisu 60 g

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.
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PALAC

MENU KLASYCZNE PREMIUM

Kolacja na zimno
Miesa pieczyste ( schab | karkéwka | boczek | indyk ) 80 g
Pasztet drobiowy 40 g
Pstrag wedzony 40 g
Tymbaliki drobiowe 40 g
Plastry podwedzanej kaczki z zurawing 40 g
Satatka jarzynowa 50 g
Satatka grecka 50 g
Bruschetta z pomidorami i mozarellg 60 g
Bruschetta ze szpinakiem i karmelizowanq gruszkq 60 g
Tatar wotowy 50 g
Swojskie pieczywo | masto

Zupa - 1 pozycja do wyboru
Barszcz z pasztecikiem 250 ml
Strogonoff 250 ml
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa 250 ml

Atrakcja kulinarna serwowana - 1 pozycja do wyboru

Pieczen z szynki | sos wlasny | zapiekanka ziemniaczana | karmelizowana kapusta 180 g
Maslana pieré z indyka | ziemniaki rosti | sos zurawinowy 180g

Szynka z dzika w sosie mysliwskim | babka ziemniaczana | karmelizowane buraki 180 g

Napoje bez limitu
Kawa | herbata
Woda
Soft Open Bar ( napoje niegazowane i gazowane bez limitu )

570 zt | os.
285 zt | dziecko w wieku 4-12 lat
bezptatnie | dziecko w wieku od 0-3 lat

@ 10h

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.
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PALAC

MENU SERWOWANE

Przystawka - 1 pozycja do wyboru
Pasztecik z dzika | karmelizowana gruszka | zurawina 80 g
toso$ marynowany | wino | cytrusy 80 g
Terrina z indyka | powidta jabtkowe | imbir 80 g

Zupa - 1 pozycja do wyboru
Rosét z kury z kluskami maglanymi 250 ml
Bulion z kaczki z domowym makaronem 250 ml
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq z groszkiem ptysiowym 250 ml

Danie gtéwne - 1 pozycja do wyboru
Poledwiczka wieprzowa | sos borowikowy | ziemniaki gratin | mix safat z winegret
malinowym 340 g
Zraz wolowy | sos staropolski | ziemniaki puree | buraki karmelizowane 350 g
Pieré z kaczki | sos wiéniowy | kopytka | gruszka karmelizowana | modra kapusta 320 g
Filet z pstraga | zapiekane warzywa | sos kaparowy | puree z batatéw 320 g

Deser - 1 pozycja do wyboru
Lody na spodzie biszkoptowym zapiekane bezq | sos malinowy 120 g
Gruszka w winie | sos waniliowo - pistacjowy 100 g
Sernik cynamonowo - miodowy | sos karmelowy 120 g

Przekgski zimne ( bufet | podane do stotu )
Miesa pieczyste ( schab | karkéwka | boczek | indyk ) 60 g
Pasztet z dzika 40 g
Pstrag wedzony 40 g
Tymbaliki drobiowe 40 g
Ptatki podwedzane] kaczki z zurawing 40 g
Galantyna z kurczaka 40 g
Satatka jarzynowa 40 g
Satatka grecka 40 g
Bruschetta z pomidorami i mozarella 60 g
Bruschetta ze szpinakiem i karmelizowanq gruszkg 60 g
Tatar wotowy 40 g
Swojskie pieczywo | masto
Smalec i marynaty

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.
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PALAC

MENU SERWOWANE

Atrakcja kulinarna serwowana - 1 pozycja do wyboru
Pieczen z szynki | sos wtasny | zapiekanka ziemniaczana | karmelizowana kapusta 180 g
Maglana pieré z indyka | ziemniaki rosti | sos zurawinowy 180g

Zupa serwowana - 1 pozycja do wyboru
Strogonoff 250 ml
Pikantna zupa rybna 250 ml
Krem z pieczonych pomidoréw i papryki 250 ml

Napoje bez limitu
Kawa | herbata
Woda

355 7t | os.
177.5 zt | dziecko w wieku 4-12 lat
bezptatnie | dziecko w wieku od 0-3 lat

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.
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PALAC

MENU SERWOWANE PREMIUM

Aperitif
Wino musujace w szampandwkach

Przystawka - 1 pozycja do wyboru
Pasztecik z dzika | karmelizowana gruszka | zurawina 80 g
toso$ marynowany | wino | cytrusy 80 g
Carpaccio z poledwicy wolowej | kapary | parmezan | rukola 80 g

Zupa - 1 pozycja do wyboru
Rosdt z kury z kluskami maglanymi 250 ml
Bulion z kaczki z domowym makaronem 250 ml
Cappucino z borowika | puder z buraka 250 ml
Krem z brokutéw z Wdeonym tososiem 250 ml

Danie gtéwne - 1 pozycja do wyboru
Poledwiczka wieprzowa | sos borovvikowy | ziemniaki gratin | mix safat z winegret ma|inowym 340 g
Zraz wotowy | sos staropolski | ziemniaki puree | buraki karmelizowane 350 g
Piers z kaczki | sos wiéniowy | kopytka | gruszka karmelizowana | modra kapusta 320 g
Loso$ zapiekany w cieécie francuskim | warzywa korzenne karmelizowane | puree z selera 340 g

Deser - 1 pozycja do wyboru
Lody na spodzie biszkoptowym zapiekane bezq | sos malinowy 120 g
Gruszka w winie | sos waniliowo - pistacjowy 100 g
Sernik cynamonowo - miodowy | sos karmelowy 120 g
Tarta czekoladowa z palong biatg czekoladq | owoce sezonowe 120 g

Przekgski zimne ( bufet | podane do stotu )
Miesa pieczyste ( schab | karkéwka | boczek | indyk ) 60 g
Pasztet z dzika 40 g
Pstrag wedzony 40 g
Tymbaliki drobiowe 40 g
Ptatki podwedzane] kaczki z zurawing 40 g
Galantyna z kurczaka 40 g
Satatka jarzynowa 40 g
Satatka grecka 40 g
Bruschetta z pomidorami i mozarellg 60 g
Bruschetta ze szpinqkiem [ |<ctrme|izowanq grusqu 60 g
Tatar wotowy 40 g
Swojskie pieczywo | masto
Smalec i marynaty

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.
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PALAC

MENU SERWOWANE PREMIUM

Candy bar
Panna cotta z malinami 60 g
Sernik miodowy 60 g
Mus czekoladowy z orzechami 60 g
Mini brownie 60 g
Tiramisu 60 g

Atrakcja kulinarna serwowana - 1 pozycja do wyboru
Pieczen z szynki | sos wtasny | zapiekanka ziemniaczana | karmelizowana kapusta 180 g
Masélana piers z indyka | ziemniaki rosti | sos zurawinowy 180g
Szynka z dzika w sosie mys’|iws|<im | babka ziemniaczana | karmelizowane buraki 180 g

Zupa serwowana - 1 pozycja do wyboru
Strogonoff 250 ml
Pikantna zupa rybna 250 ml
Krem z biatych warzyw | oliwa truflowa | groszek ptysiowy 250 ml

Napoje bez limitu
Kawa | herbata
Woda
Soft Open Bar ( napoje niegazowane i gazowane bez limitu )

500 zt | os.
250 zt | dziecko w wieku 4-12 lat
bezptatnie | dziecko w wieku od 0-3 lat

@ 10h

tel. 667 700 007 mail: weseleepalaclebunia.pl ~ Oferta wazna 14 dni, od daty przedstawienia.



